C., Clarisse M., Zundel S., Vi
=S







v dzQO8 0 1lj dzQdzy oA 2FAf YK

Communauteale mlcreorganlsmes fixés a une surface enchassec
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Processusaturel 4
Structure vivante, dynamique, en perpétuiita o de” .
remaniement : b

Dominant en milieu hostile

Structure et physiologie du biofilm =>
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Mode de vie ubiquitaire

A Observé sur tous types de surfaces

A tissus animaux & végétaux

A matériaux chimiguement inertes
A Observé pour tout milieu de suspension
A air £ Y
A liquide g
A aliment
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Les biofilms en environnements agi@imentaires

Chaines dé&ransformation desaliments : role majeur dans la
contamination degroduits
A 1996mMm by Y nE: RS&a ¢L!'/ ' O2yasiy
équipements Haeghebaert2001)

A+ récemment: ~ 25% des infections par les alimentsa une

contamination durant le procédé de transformation

Japon 2000: > 14 000 personnes malades par consommation de lait
contaminé (vanne encrassée)

Probleme domestique

A {dzNFI 0S4 RS& Odzi aAy Zantaminafiof? N =
30% des salmonelloses
nombreuses épidéemies a Campylobacter, E. coli 0157
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Ou trouvet-on les biofilms en IAA

Ateliers (viandes, poissons, fromages, etc
A Equipements
A Murs, sols
A Aération, air conditionné, écoulement des eaux uségshons
Equipements fermés (produits laitiers, etc.)
A Circuit de fabrication
A Conditionnement
A Circuit de nettoyage
Cuisines collectives aon
A Surfaces en contact direct ou non avec les aliments
A +/- Eponges, torchons
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Les biofilms en environnements agi@imentaires

Aliments / ingrédients

A Feuille de salade
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Les biofilms en environnements agi@imentaires
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Listeria cell
cluster

A Industrie de la viande
=> Surface de réfrigérateur
ex: Listeriamonocytogenes

Channel

ASM Biofilms Collection. Wong

A Pisciculture
=> Surface de bassin
ex:Yersiniauckeri
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Les biofilms en environnements agi@imentaires

Domestique, restauration

A Planche de découpe

B. KU &6.500 Lem HD1 232
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Les biofilms en environnements agi@imentaires

Domestique, restauration

A

A Torchons
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Bactéries capables de se deévelopper dans les
conditions difficiles rencontrées en environnemen
RQI 0Sf A SNA

(dessiccation, présence de sel, pH acides, T *basses, &)

Listeria cell
cluster

Channel

ASM Biofilms Collection. Wong

Surface de r ®fri g®rateur dans [ 67 ndustri

Fromagerie
NacCl] + pH acide
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